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POpOSiTu,  surenes

“Elegante, tranquilo, largo y complejo. Vinificado con garnacha
negra y monastrell. Un vino maduro para beber con calma.”

Color: intenso, capa alta, rojo potente.

Nariz: con entrada timida que toma fuerza en segundos.
Con notas de fruta negra, vainilla, chocolate negro, clavo.

Boca: Elegante vy fino, estructurado, redondo y complejo.
Produccién: 7.532 botellas.

Vinificacién: variedades vinificadas por separado. Derra-
pado y prefermentacion en frio de 2 dias a baja tempera-
tura. Maceracion/fermentacion durante 10 dfas en inox.
Entre 6 y 8 meses de crianza en roble francés.

Grado alcohélico (% Vol.): 14,00
Acidez Total [g /| Tartarico]: 5,18
PH: 3,54

Sulfuroso Total SO2T [mg / 1]: 40
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CALONGE - EMPORDA

POPOSIT i

“Garnacha blanca y malvasia. Hemos buscado un vino ele-
gante que con un pequefio paso de 2 meses de crianza en
roble francés le aporta la complejidad que buscamos en un
vino gastronémico.”

Color: verde potente y vivo debido a la no clarificacion ni
filtracion.

Nariz: de gran complejidad, especias, flores y frutas blan-
cas.

Boca: con una acidez muy viva pero bien integrada, volu-
minoso y largo, con un especial recuerdo y muy agradable

Produccién: 3.428 botellas.

Vinificacién: Selecciéon de uva en el vifiedo. Derrapado y
maceracién de 24 horas. Fermentacién en frio durante 12
dias. 3 meses con sus lias con removido sin clarificar, fil-
trar, ni estabilizar. 450 litros han pasado 2 meses en crian-
za de roble francés.

Grado alcohélico (% Vol.): 13,00
Acidez Total [g /| Tartarico]: 5,49
PH: 3,51

Sulfuroso Total SO2T [mg/ 1]: 52
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